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RESUMEN

Se realiz6 la descripcion morfoldgica y propiedades organolépticas de plantas de cacao
(Theobroma cacao L.) con potencial tipo criollo en la vereda Villa del Carmen (Municipio de
Tibu). Con la metodologia propuesta por Engels et al (1980). En los resultados se determino que las
10 plantas seleccionadas lograron obtener promedios generales para | M de 38,54 mazorcas para
lograr un kilogramo de cacao seco, un | A de 1,46 obtenido por la planta CLMC 6 lo cual nos
indica que los granos pesan en promedio 1,46 gramos. Se evaluaron perfiles sensoriales de las
cosechas de cada uno de los productores las cuales presentaron caracteristicas de sabor afrutado
moderado, sabor a nueces, otros sabores como vinagre, lacteos y platano sobre maduro fueron
predominantes. Se concluye que de las 10 plantas seleccionadas se lograrén identificar las plantas
CLCM 3 CLCM 6 las cuales presentan caracteristicas en comun con los cacaos Guasare criollos de
Venezuela. En los analisis de perfiles sensoriales desarrollados a las cosechas las 3 muestras tienen
un nivel de 6 en la escala del 1 al 10 lo que lo clasifica como moderado sabor afrutado con
diferencias en los sabores a nueces y herbales que presentan valores bajos casi nulos.
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