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RESUMEN

Este proyecto tuvo como proposito formular una propuesta para el fomento del turismo
gastrondmico sostenible en los restaurantes tipicos de la ciudad de Cucuta, teniendo claro que
el turismo es un compromiso que adquiere la comunidad cucutefia y se ve reflejado en las
actividades que la misma realice, para lograr cumplir los objetivos econdmicos de la sociedad.
Esta propuesta se llevo a cabo durante el segundo semestre de 2018 e inicios de 2019; Para
esto se utilizd el método de investigacion analitico, entrevistas, y andlisis documental y asi
lograr formular estrategias para el fomento de turismo gastronémico sostenible en los
restaurantes tipicos de la ciudad de Cucuta y el area metropolitana y para ello se realizar un
diagnostico de la oferta gastronémica, se compararon las iniciativas exitosas desarrolladas a
nivel internacional y se estructur6 una iniciativa para el desarrollo del turismo gastronémico en
la ciudad de Cucuta y el area metropolitana.
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