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RESUMEN

Se realiz6 una investigacion aplicada y cuasi-experimental, donde a tres muestras de fresa
deshidratada a excepcion de la muestra control se les aplico una frecuencia de ultrasonido
de 40 Khz a una temperatura de 30 °C, con tres diferentes tiempos 10, 20 y 30 minutos a
cada muestra. Luego de realizar pruebas fisicoquimicas, microbiologicas y organolépticas
se obtuvo una disminucion de la contaminacion microbiana en los recuentos de aerobios
mesofilos, E, coli, Salmonella, mohos y levaduras. Se demostré que la combinacion del
efecto del ultrasonido y la deshidratacion convectiva mejoré los aspectos de las
caracteristicas fisicoquimicas, microbioldgicas y organolépticas dando como resultado
cambios comparacién a la muestra sin ultrasonido.
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