
 

 

El proyecto busca validar el análisis de fibra bruta o también conocido como análisis de fibra cruda, por el 

método de Weende en el Laboratorio de Nutrición Animal y Análisis de Alimentos sede Campos Elíseos de 

la Universidad Francisco de Paula Santander. Se llevaron a cabo durante el proceso la estandarización de 

soluciones, calibración del material volumétrico requerido, escogencia de muestras a tratar, pre-validación 

del método donde se llevaron a cabo corridas para observar el comportamiento de las muestras, el blanco y 

el patrón, de esta manera realizando el proceso de validación. Todo sujeto a la norma AOAC 962.09 1971, 

los resultados obtenidos en el laboratorio se encuentran respaldados por los análisis realizados en los 

laboratorios de la Universidad Nacional de Colombia que cuenta con la certificación del método. Las 

muestras analizadas para la validación fueron semilla de girasol y semilla de maíz, estas fueron secadas, 

molidas y desengrasadas antes de ser sometidas al análisis. 
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