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ABREVIATURAS 

Abreviatura Significado 

ERE Extracto por reflujo con etanol 

ERA Extracto por reflujo con agua 

EME Extracto por maceración con etanol 

EMA Extracto por maceración con agua  

DGC Determinación glicósidos cardiotónicos  

DGS Determinación glicósidos saponínicos  

DGF Determinación de glicósidos flavonoides 

DGA Determinación de glicósidos antraquíticos 

DT1 Determinación de taninos con cloruro férrico  

DT2 Determinación de taninos con dicromato de potasio 

DS Determinación de sesquiterpenlactonas 

mm Milímetro 

cm Centímetro 

g Gramo 

g/mol Gramos sobre mol 

L Litro 

mL Mililitro 

N Normal 

NaOH Hidróxido de sodio 

HCl Ácido Clorhídrico 
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