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Este estudio evaluó el efecto del ensilaje de cáscara de naranja y glicerol sobre la producción y 

calidad de leche. Fueron empleados 12 bovinos de cruces con Gyr, Jersey, Holstein (doble 

propósito), en diferentes tercios de lactancia en la granja Santa Rosa del municipio de Villa del 

Rosario, Norte de Santander. Se registraron datos antes, durante y después de incluir cada 

suplemento; los animales se dividieron en 2 grupos y posteriormente cada grupo en 3 animales 

para cada nivel de inclusión de tratamiento. Para el caso del ensilaje de cáscara de naranja, se 

sustituyó 1Kg del balanceado por 1 Kg y 0,6 Kg/MS de ensilaje. También fue suministrado 1,3 Kg 

de MS y 0,850 Kg/MS de glicerol sin disminuir el balanceado. Los datos de producción y los 

parámetros de calidad de leche se analizaron en un diseño completamente al azar, con medidas 

repetidas en el tiempo para el nivel de inclusión de suplemento y la producción de leche (antes, 

durante y después). Los resultados obtenidos mostraron que la producción dentro de cada fase fue 

mayor en los animales suplementados con 1 Kg/MS de ensilaje, sin embargo, no existieron 

diferencias significativas en la producción; por tal razón, las diferencias se atribuyen al tercio de 

lactancia en que se encontraban los animales. La inclusión de 1,3 Kg de glicerol generó 

diferencias en la producción de leche a través del tiempo (P < 0,05). El suministro de glicerol, 

permitió una mayor producción respecto a incluir 0,850 Kg. La inclusión del suplemento generó 

un menor contenido de lactosa, proteína y sólidos totales; el contenido de grasa se mantuvo 

constante. Se puede afirmar que el ensilaje permitió remplazar parcialmente el balanceado, en 1 kg 

de MS, logrando mantener la producción; la inclusión de glicerol, sin disminuir la cantidad de 

balanceado, permitió incrementar la producción. 
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