
UNIVERSIDAD FRANCISCO DE PAULA SANTANDER 

DIVISIÓN BIBLIOTECA EDUARDO COTE LAMUS 

 

  RESUMEN TRABAJO DE GRADO 

AUTOR(ES): NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS 

NOMBRE(S): LEIMER YOHAN APELLIDOS: CARVAJAL CARDONA 

NOMBRE(S): JULIO ALDAIR APELLIDOS: MONTALVÁN CAICEDO 

 

FACULTAD: CIENCIAS AGRARIAS Y DEL AMBIENTE 

 

PLAN DE ESTUDIOS: INGENIERÍA AGROINDUSTRIAL 

DIRECTOR:  

NOMBRE(S): DORA CLEMENCIA APELLIDOS: VILLADA CASTILLO 

TÍTULO DEL TRABAJO (TESIS): APROVECHAMIENTO AGROINDUSTRIAL DE LA 

HOJA EN POLVO DE HIERBA DULCE O LIPIA (Lippia dulcis) EN EL MUNICIPIO DE 

CHINÁCOTA NORTE DE SANTANDER 

 

RESUMEN 

 

          

         

 

 

 

 

 

 

 

PALABRAS CLAVE: Lippia dulcis, cultivo, fisicoquímicas, sensorial, aceite esencial, tisana. 

 

CARACTERÍSTICAS: 

PÁGINAS: 191   TABLAS: 47            FIGURAS: 7           CD ROOM:  1 

  

Se realizó una investigación aplicada y cuasi-experimental, donde se buscó estudiar las condiciones 

para el aprovechamiento de la Lippia dulcis en el municipio de Chinácota, con un resultado de 

rendimiento en base seca de 0,125kg/m2. Se realizaron pruebas fisicoquímicas, microbiológicas a 

las hojas. Fue estandarizado el proceso de elaboración de 3 tisanas usando la Lippia dulcis como 

endulzante para caléndula, flor de Jamaica y Manzanilla, las formulaciones se determinaron 

mediante un panel sensorial,  con el que se evaluó el grado de aceptabilidad de las bebidas calientes 

siguiendo el método de test de respuesta subjetiva de la escala hedónica para evaluación sensorial 

de alimentos. El resultado del panel fue analizado por análisis de varianza (ANOVA), y se utilizaron 

los datos transformados en ranking de calificación promedio para escoger la mejor formulación. 

Finalmente se evaluó la aceptabilidad de la Lippia dulcis frente a la Estevia, logrando identificar los 

atributos más relevantes de la Lipia en cuanto aroma y sabor y estableciendo también un punto de 

comparación de dos métodos de secado en cuanto a las propiedades sensoriales de la Lipia.  
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