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La presente investigación evaluó un Recubrimiento Alimenticio a partir del Subproducto del 

camarón tigre (Cardina Cantonensis) el cual fue sometido a una extracción del componente de 

estudio, el Quitosano. Se realizó una investigación utilizando 4 tratamientos correspondientes 

a diferentes porcentajes de Quitosano: T1-10%, T2-20%, T3-30%, T4-40%. Fueron evaluados 

parámetros fisicoquímicos, microbiológicos y sensoriales de aceptabilidad. Los Resultados 

evidenciaron que el mejor tratamiento fue el T2-20% en cuanto a su formulación y posterior 

prueba de vida útil a la Cachama Blanca (Plaratus Brachypomus) en un 400%  ya que fue 

ampliada de 1 día a 4 días, producida en el municipio del Zulia-Norte de Santander. De esta 

investigación se puede concluir que la mejor formulación con los mejores estándares de calidad 

para generar un recubrimiento que permita la ampliación de la vida útil de un producto cárnico 

como lo es la Cachama Blanca es el que incluye valores del 20% de Quitosano.  
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